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+ 45€ a Emporter 65€ Sur Place T+
- Entree, Plat, Fromage et Dessert *
S = . _ . Mise ere .@a&rfé@ ” . - : + : :
. g " (131)1'Ju1501n() de Topinambours, Truffe Noire ot X
- d’Hiver, Emulsion de Truffe, Pétoncle au Beurre TS
4 . Noisette, Crodton Doré, Noisettes Concassées * "+ 4
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*** * VOTRE PATISSIER JULIEN VOUS PROPOSE .
SUR COMMANDE Ul}llQUEMENT
. * BUCHE DE NOEL - 6 A 8 PERS - 35€ *
. . Mousse LEQ;EIE Noisette, Coeur Caramel Beurre Salée, genmse
. spéculoos
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VOTRE PATISSIER JULIEN VOUS PROPOSE  ~l.%.2
SUR COMMANDE UNIQUEMENT *?‘F
BUCHE DE NOEL - 6 A 8 PERS - 35€ 5.1

Mousse Légere Noisette, Coeur Caramel Beurre Salée,
génoise spéculoos

Jiner d’Exception
31 Decembre 2025

Commande et réservation
par Téléphone 05.53.36.00.35 ou
en un clic

www.europe-villereal.com
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Restaurant ’Alvéole
L9,
Amuse bouche
Brouillade truffée / gressins persillés / beurre au po]len

Entrées

Escalope de foie gras poché au bouillon de crevettes grises /
navet / herbe a curry

= vl Tawy =

Noix de St Jacques de Saint Brieuc poélées au beurre /

salsifis glacés au miel de ronce / condiment saucisse - sauge

Plat

Filet de chevreuil roulé aux cépes /
créme de racine de persil / fritons de chou /
jus de rotissage parfumé au geniévre

Dessert

Biche aux marrons / gel de bergamotte /
éclats de gavottes / glace a I'origan

-

58€

Menu servi les 24 Décembre soir, 25 Décembre midi,
31 Décembre soir et ler Janvier midi

Réservations au 05.53.71.64.02
ou 2 alveole.rst@gmail.com
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Cartes spéciales « Fétes de fin d’année »

Vente a emporter : 24 et 31 décembre 2025

Notre carte « Sushis »

Le Grand Plateau festif japonais
88.00 €

60 pieces variées environ
Différentes crudités, wasabi, gingembre mariné, sauce soja
Sugata-zukuri de daurade royale de Méditerranée (poisson reconstitué)
Sushis de saumon Label Rouge d’Ecosse, daurade royale, crevettes, thonine et maigre
Sashimis de saumon, daurade royale
Makis de crevettes, saumon, daurade royale

Les assiettes « japonaises »

Assiette gourmande « japonaise » 32.00€
7 makis, 7 sushis, 7 sashimis...

Grande assiette gourmande a partager pour 2 personnes 58.00 €
14 makis, 14 sushis, 14 sashimis...

Notre carte « Entrées »

Gravelax de saumon Label Rouge d’Ecosse, /a part 12.00 €
Bisque de homard bleu flambé a I’Armagnac, /o part 12.00 €
Soupe de poissons, toasts aillés, rouille et rapé, /a part 9.00 €
Tartare de thonine, /a port 12.00€
Tartare de saumon Label Rouge d’Ecosse, /a part 12.00€
Foie gras de canard mi-cuit (en bocal 150 g net), chutney du moment 25.00€

Pour mieux vous servir, merci de commander au plus tét au 0547 9905 36
Commandes closes le dimanche 21 décembre pour le réveillon de Noél
et le dimanche 28 décembre pour la Saint-Sylvestre

Prix net — service compris
L'Hippocampe — 32, rue Saint Roch — 47210 VILLEREAL
RCS Agen 383485612 APE 5610C
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MENU DE NOEL 2025

COCKTAIL DE BIENVENUE
VELOUTE DES BOIS

SAUMON FUME MAISON

RIS DE VEAU

CHAPON FERMIER ET SON ACCOMPAGNEMENT
SALADE FROMAGES
BUCHE DE NOEL
CAFE

Ce VAL VOUS est proposé " 52€/personne

JOYEUSE FETE
LA TABLE DES SENS 47 LOUGRATTE
O54F665210 latabledessens4 7@gmail.com

Oelelsl341
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Pour retrouver toutes les informations, scannez ce QR code

Office de Tourisme Coeur de Bastides
+33 5 53 36 40 19 | contact@coeurdebastides.com | www.coeurdebastides.com
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